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TABAK LOKMASI

2 adet yumurta

4 corba kasig yogurt
1 fiske tuz

1 paket kabartma tozu
Alabildigi kadar un
Kizartma yagi

Surup igin:

2 su bardagi seker

2 su bardagi su
Uzeri icin:

Ceviz

Once surup kaynatilir ve sogumaya birakilir. Hamur malzemesiyle ele yapigmayan kivamda bir hamur yapilir.
Uzeri kapatilir, 20 dakika dinlendirilir. Sre sonunda yarim limon kadar parcalar alinir, yuvarlanir ve merdaneyle
cay tabagi kadar acilir. Tavaya gok yag konur, lokmalar, altin rengi kizartilir ve dogrudan soguk serbete atilir. 10
dakika dinlendiridikten sonra servis tabagina konur. Uzerine ceviz serpilir.
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