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SYLLABUB (INGILiZ)

1 limon

100 gr herhangi bir meyve suyu

3-4 yemek kasigi pudra sekeri

300 gr krem santi

Usti:

Kiyilmis samfistigi, ya da ufalanmig pralin

Hafif ve cabuk hazirlanan bu tatl, hemen sunuldugdu gibi bir gece buzdolabinda da bekletilebilir.

Limonun kabugunu rendeleyin. Limon suyu, meyve suyu, 3 yemek kasidi seker ile limon kabugu rendesini bir
kaba koyun. (Zamaniniz varsa bu karigimi bir siire bekletmeniz iyi olur.)

Kremayi azar azar eklerken ¢irpin. Karisim ki¢uk tepecikler olusturana dek ¢irpmanizi strdirtin. Tadina bakip
gerikiyorsa, biraz daha seker ekleyin.

Syllbub'u orta kismini kasigin ucu ile soyle bir yuvarlayarak, kaselere bolin.

UstinU kiyilmig samfistigi ya da ufalanmig pralin ile susleyip, yaninda biskuvi ile sunun.
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