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SUZME YOGURTLU CIKOLATALI KOPUKLER

4 adet yumurtanin aki

Bir tutam tuz tarcin

1 su bardagi pudra sekeri

6 ¢orba kasiJi un

3 ¢corba kasig margarin

125 gram rendelenmis ¢ikolata
2 paket vanilya

Yodurt harci igin:

250 gram slizme yogurt

3 corba kasi§ pudrasekeri
Yarim limonun suyu

Uzeri igin:

1 adet limonun rendelenmis kabugu

Yumurta aklarini bir kaba alip, tzerine tuz ve targin ekleyin. Kar haline gelinceye kadar cirptiktan sonra
pudrasekeri, un ve yagi ilave edip karistirin. Daha sonra rendelenmis ¢ikolata ve vanilyayi da karisima ekleyin.
Bir firin tepsisine yaglanmig kagit serin. Hazirladiginiz hargtan gorba kagigi ile alarak aralikli olarak tepsiye
dékin. Onceden isitilmis 180 derece firinda 20 dakika pigirin. Firindan alip sogumaya birakin. Diger taraftan,
harg malzemesini bir kaba alip karistirin ve sikma torbasina alin. Hamurlarin yarisini servis tabagina ters olarak
yerlestirin. Uzerlerine yogurtlu hargtan sikin ve ikinci kurabiyeyi yerlestirin. Rendelenmis limon kabugdu serperek
servis yapin.
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