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SUZME YOGURT TOPLARI

Hamuru icin:

3 adet yumurta

1 su bardagi toz seker
300 gr. stizme yogurt
3 su bardagi un

1 paket kabartma tozu
1 paket vanilya

1 cay kasigi tuz
Kizartmak igin:
Aygicek yagi

Uzeri igin:

5-6 yemek kasigi toz seker
1 yemek kasigi targin

Uygun bir kapta yumurta ve toz sekeri karigtiralim. Sizme yogdurdu ekleyelim Ardindan vanilyayi ekleyerek
karistirmaya devam edelim. Kabartma tozu, tuz ve unu da ekleyip gliizelce karigtiralim. Uygun bir tencereye sivi
yagi dékelim. Kizdirdigimiz yada, hazirladigimiz hargtan kigik pargalar keserek atalim ve kizartalim. Derince bir
kaba toz seker ve targin ekleyip karistiralim. Kizaran yogurt toplarini icine dékelim ve etrafi kaplanana kadar
karigtiralim.

© lezzetler.com tarif no:165858 « adi:Stizme Yogurt Toplari « gdnderen:Selver Somuncu ¢ indirme tarihi:03.04.2025 - 07:29


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/suzme-yogurt-toplari-vt116830
http://www.tcpdf.org

