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SUZULMUS SEBZE CORBASI

Malzemesi:

5 litre et suyu
yarim litre sit
250 gr. havug
250 gr. taze fasulye
250 gr. patates
250 gr. kabak
250 gr. kereviz
150 gr. margarin
100 gr. piring

50 gr.un

150 gr. sogan

5 yumurta

Hazirlanisi:

Sebzeleri ayiklayin ve dograyin. Ayri bir kapta ince ince dogranmis sogani yag ile hafifce sarartin. 50 gr. unu
ilave edin. Biraz da unla kavurduktan sonra et suyunu, dogranmig sebzeleri, pirinci ilave edin. Yavag ateste
kaynatarak sebzeler ezilinceye kadar pisirin. Ince g6zIU stizgegten gegirin. Ayri bir kapta 5 yumurta sarisi ile
sUtd ¢irpin. Kaynayan suziimis ¢orbaya ilave edin. Tuz katarak atesten alin.
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