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SUZME SEBZE CORBASI

Malzemeler:

1 adet blyUk kereviz
2 adet havucg

1 adet sogan

1 adet patates

1 sap pirasa

1 kg et suyu

1 yumurta

1 fincan sit

1 ¢corba kasigi tereyagd
1 ¢corba kasigi un
tuz

karabiber.

Bir tencerenin iginde yag eritilir. ince dogranmig soganlar icine atilarak pembelestirilir. Pembelegince un ilave
edilip kanigtinilir. Ayri bir yerde kiigik dogranmis sebzeler et suyunda yumusayincaya kadar haglanir. Haglanan
sebzeler unlu kanigima ilave edilerek bir tagim kaynatilir. Sit ve yumurta terbiye edilerek gorbaya katilir.
Blenderde ezilerek pure haline getirilir. Uzerine kirmizibiberli yag dékulerek maydanozla servis yapilir.
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