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SUZME SARI MERCIMEK CORBASI

2 su bardag tavuk suyu
1 yemek kagigi un

2 yemek kasi§i tereyagi
4 dis sarimsak

1 adet kuru sogan

2 cay kasigi tuz

5,5 su bardagi su

2 su bardagr sart mercimek
Uzeri Igin:

Tereyagi

Pul biber

Kuru sodan ve sarimsag! minik minik dograyin.

Tereyagini tencerede eritin.

Sogan ve sarimsaklari soteleyin.

Ardindan unu ekleyin.

Kokusu ¢ikana kadar kavurun.

Mercimekleri iyice yikayip, siizgece koyun.

Tencereye alip suyunu ekleyin.

Tuzunu da ekleyip kaynayana kadar ara ara karigtirin.

Altini kapattiktan sonra bagka bir tencerede tel sizge¢ koyarak gorbayi yavag yavas dokelim.
Siizgecte kalan posali kismi bir kasik yardimiyla bastirarak siizgegten gegiriimesini saglayin.
Dileyen blenderden de gegirebilir.

Uzeri i¢in bir tavada tereyagini eritin.

Pul biber ve nane ekleyin.

Biraz kavrulduktan sonra ¢orbanin tzerinde gezdirin.

Not: Mercimek iyice suyu berrak olana kadar yikanmalidir. Un kavururken kokusu ¢iksin. Tavuk suyu ya da et
suyu kullanirsaniz gorbaniz daha lezzetli olur.
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