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SUZME SARAY ASURESI

800 mililitre su

300 gram agurelik bugday
150 gram toz seker

1 yemek kasigi gllsuyu

5 gram misk

100 gram kus UzUma

30 gram findik igi

30 gram fistik

30 gram badem

Bug@day: bir gece 6ncesinden bol su ile islatin.

Ertesi gln bugday: iyice yikayip tencereye koyun ve tizerine suyu ilave edip kaynamaya birakin.
Kaynayinca Uzerinde biriken kdpugu alin ve bugdaylarin iyice pismesini bekleyin.

Bug@day iyice pistikten sonra slizgegten gegirin.

Sizilmis bugdayi tencere ile ocada koyup icine kus GizimU ve seker ilave edip bir tagim daha kaynatin.
Misk ile gul suyunu ezip sizme agurenin i¢ine karigtirin.

Kaselere sicak olarak asureyi dokin ve Gzerine badem, findik ve fistik serperek sUsleyin.

Soguk olarak servis edin.
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