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SUZME PEYNIRLI PORTAKALLI LIMONLU TATLI

200 gr sizme peynir

180 gr toz seker

1.5 bardak un

1 adet yumurta

1 cay kasigi kabartma tozu
100 gr sana margarin

1 cay kasigi targin

1 paket vanilya

Kurabiye j6lesi igin:

Yarim su bardag pudra sekeri
1 adet portakal suyu

1 adet limon kabugu rendesi
2 yemek kasi§i su

1 ymurtanin beyazini toz seker ile beyazlagincaya koplk olana kadar girpin, igine margarin, kabartma tozu,
vanilya, tar¢in, un ekleyerek mikser de ¢irpin. Igine stizme peyniri ekleyin ve yine ¢irpin. Ya da elinizle yogurun.
Yogurdugunuz kurabiye hamurunu bir masanin tizerine alarak yarim cm kalinliginda dilediginiz kurabiye
kaliplariyla sekillendirin.

Yagli kagit serilmig bir firin tepsisinde yaklagik 200 derecelik bir sicaklikta 10-12 dakika kadar firinda pigirin.
Uzerine portakal suyu ve limon kabugu rendesinden ve pudra sekeri ile ateste kaynatilimig j6leli karigimi tathlar
pisince Uzerine surun.

© lezzetler.com tarif no:136599 « adi:Stizme Peynirli Portakalli Limonlu Tath « génderen:fethi yorulmaz « indirme tarihi:17.04.2024 - 23:05


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/suzme-peynirli-portakalli-limonlu-tatli-vt100157
https://img.lezzetler.com/yuklenen4/suzme-peynirli-portakalli-limonlu-tatli-136599.jpg
http://www.tcpdf.org

