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SUZME PEYNIRLI ISPANYOL OMLET]

250 gr Pinar Siizme Peynir

8 adet yumurta

Y2 ¢ay bardagi Pinar Krema

2 adet orta boy haslanmig patates
2 adet taze sogan

4 parca kurutulmus domates

1 yemek kasigi Pinar Tereyadi
Tuz

Taze ¢ekilmis karabiber

Yumurtalari bir kasede tuz, karabiber, Pinar Krema ve ¢atalla ezdiginiz Pinar Sizme Peynir ile ¢irpin. Sicak
suda bekletilerek yumusatiimis kuru domatesleri serit halinde kesin. Taze soganlari incecik kiyin. Haglanmig
patatesleri kU¢Uk kiglk dograyip, sodan ve kuru domateslerle karigima ilave edin. Pinar Tereyadi’'ni yapismaz
tabanl bir tavada eritin. Karigimi tavaya dokup, kisik ateste Uzeri hafifce sertlesene kadar pisirin. Sicak servis

yapin.
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