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SUZME PEYNIR TATLISI

250 g Pinar Stizme Peynir
2 adet yumurta sarisi

2 yemek kasidi toz seker

1 yemek kasigi Pinar Tereyagi
2 yemek kagigi elenmis un
3 yemek kagig! irmik

1 ¢ay kagigi karbonat
Serbet Igin:

3 su bardagi seker

2 V2 su bardagi su

4-5 damla limon suyu

Serbeti icin seker, su ve limon suyunu bir tencerede 15-20 dakika kadar kaynatin.

Yumurta sarilarini bir kapta sekerle iyice ¢irpin. Pinar Tereyagi&apos;ni eritip ilittiktan sonra yumurtali harg ile
karistirin. Gatalla ezdiginiz Pinar Stizme Peynir, elenmis un, irmik ve karbonati ekleyin. Hazirladiginiz koyuca
hamuru krema torbasina doldurup, yagl kagit serdiginiz firin tepsisine araliklarla kubbeler seklinde sikin. 180
derece firinda hafif kizarincaya kadar pisirin. Ayni zamanda serbetin altini tekrar yakin. Tatliniz firindan ¢ikar
¢ikmaz sicak serbeti kepgeyle tzerine gezdirin. Tatl serbeti gekip soguyunca servis yapin.
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