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SUZME PEYNIR SOSLU BONFILE

4 kalin dilim bonfile

1 tath kasidi aygicek yagi

1 adet orta boy kuru sogan
1 dis sarimsak

3 yemek kasigi zeytinyagi
Sos igin:

125 g Pinar Stizme Peynir
2 su bardagi Pinar Krema
2 dal maydanoz

Tuz

Taze ¢ekilmis karabiber

Soganlari piyazlik dograyin. Sarimsaklari kiyin. Varsa gizgili dékiim tavanizi aygicek yagiyla yaglayip, iyice
kizdirin. Harli ateste bonfile dilimlerinin her iki yizinU ikiser dakika pisirin. Ocagin altini kisarak her iki yizinG
birer dakika daha pisirin. Bonfileleri tavadan alin. Ayni tavada 3 yemek kasidi zeytinyagi ile piyazlik dogradiginiz
sogan ve kiyllmis sarimsaklari kisik ateste soteleyin. Sosu i¢in, Pinar Krema ve ¢atalla ezdiginiz Pinar Sizme
Peynir’i karistirip tavaya ilave edin. Kisik ategte 2-3 dakika pisirin. Kiyilmig maydanoz, tuz ve taze ¢ekilmis
karabiberle tatlandirin. Bonfileleri servis tabaklarina alin. Uzerinde veya yaninda sos ile sicak servis yapin.
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