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SUZME PATLICAN CORBASI

3 adet patlican

1su bardagi siizme yogurt
1 dis sarimsak

25 gr margarin

1 yemek kasigi un

1 litre sicak su

1 tutam karabiber, tuz

10 gr margarin

1 tath kasidi kuru kekik

Patlicanlari firin 1izgarasinda kézleyip kabuklarini soyun. Blyik bir kasede yogurt ve rendelenmis sarimsakla
birlikte iyice karistirin.

Margarini tencerede eritin. Un ekleyip sararincaya kadar kavurun. Patlican karisimini ekleyip karistirin. Sicak su,
tuz, karabiber ilave ederek kisik ateste 15 dakika kaynatin. Karigsimi blender[?ldan gegirerek pliriizsiiz hale
getirin.

Margarini eritip kekik ile karigtirin. Corbay! servis kaselerine alip tzerine kekikli margarini gezdirerek sicak
servis yapin.
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