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SUZME MERCIMEK CORBASI

Yarim su bardagi un

Yarim su bardag mercimek
1 It. et suyu

2 tane kuru sogan

60 gr margarin

Biraz tuz

Mercimegi ayiklayip yikadiktan sonra stiziin. Sodani soyup piyaz bigiminde dograyin.Bir tencereye margarini
koyup eritin. Margarin eridigi zaman sodanlari ilave edip orta ateste 2-3 dakika kavurun, unu koyup 3-4 dakika
daha karistirin ve mercimegi, et suyunu ve tuzu ekleyip yaklasik 30 dakika adir ateste pisirin.Corbayi atesten

alip bir slizgegten gegirerek derin bir kaba stzip tuzunu kontrol edin. Kiip seklinde dogranmig kizarmig ekmek
ile servis yapin.
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