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SUZME MERCIMEK CORBASI

1 su bardagi mercimek
6 bardak su

1 patates

1 sogan

Y2 ¢ay kasigi kimyon

2 ¢orba kagi@! limon suyu
1 ¢corba kasigi un

Sos igin:

Tereyagdi

Oulbiber

Tuz

1 su barda@i mercimegimizi bol suda yikiyoruz. 6 su bardadi suyumuzu ekliyoruz, patates ve soganimizi ince
dilimleyip tim malzememizi hagliyoruz. Haglama devam ederken bir teflon tavada unumuzu kavurup
sogutuyoruz. 1 cay bardagi su ile topak kalmayacak sekilde eziyoruz. Pismis malzememize sulu unumuzu
ekleyip elektrikli el pdresi yapicidan gegiriyoruz . Kivam ve tat i¢in kimyon ve limon suyunu ekliyoruz, tuzunu
ayarlyoruz. Gorbaniz koyu ise sicak su ekleyin ve 3-5 dk daha sirekli karistirarak pisirin. Tereyagini eritin, hafif
kizdirin, pul biber ekleyin ve atesten alin.
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