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SUZME MERCIMEK CORBASI

MALZEMELER

2 su bardagi kirmizi mercimek
1 orta boy sogan

1 orta boy havug

5 su bardagi kemik suyu

1 yemek kasigi un

50 g tereyadi

Kirmizibiber

Tuz

YAPILIS TARIFi

4 su bardagi kemik suyuna havucu rendeleyin, zerine dérde bélinmUs sogani ve mercimegi ekleyerek 15
dakika kaynatin. Karigimi elekten gegirin.

Bir kapta tereyagini eritin, unu ekleyip 5 dakika kadar kavurun, Gzerine 1 su bardagdi kemik suyunu ekleyip iyice
karistirin, kaynamaya bagladiginda elekten gegirdiginiz malzemeyi ilave edin. Kaynayinca ocagi kapatin, sicak
servis yapin.

Fotograf "al 1sik" tarafindan génderildi. 24.11.2020
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