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SUZME MERCIMEK CORBASI

2 kabak

2 sogan

2 patates

3 havug

50 gr. Bizim Margarin
Bir avug piring

2 kasik salca
Nane

Tuz

Sumak

5 bardak su

Bizim Tavuk Suyu

Sebzelerimizi yikayip soyduktan sonra dilimlere ayirarak bir tencerede kaynamaya aliriz. Lezzet katmasi
acgisindan pirinclerimizi de sebzelerimizle beraber kaynatiriz.

Kaynama iglemi bittikten sonra sebzelerimizi robottan krema sekline gelene kadar ¢ekeriz, bagka bir tencerede
50gr.&apos;lik Bizim Margarini eritiriz. 2 kagik salgamizi da yagimiza katarak kavururuz. Krema haline gelen
sebze piring karisimimizi da yaga katarak karistiririz. Onceden 5 bardak suda erittigimiz Bizim Tavuk
Suyu&apos;nu da katarak karistirmaya devam edilir. Tuzumuzu, sumagimizi, nanemizi ¢orbamiza katarak
kaynayana kadar karigtirirnz. Kaynadiktan sonra kisik atese alip 3 dk.daha pisiririz.

Oneriler: Tuzu, sumag, naneyi gorbamiz kaynamadan énce koymaliyiz. Kaynayana kadar da karistirmaliyiz.
Bizim Tavuk Suyunu da sicak suda eritmeliyiz.

ML® Siizme Mercimek Corbasi icin tiklayin
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