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SUZME KIRMIZI MERCIMEK CORBASI

1 su barda@i kirmizi mercimek

5 su bardagi su

1 corba kasig tepeleme un

1 ¢corba kasig! tepeleme tereyagi
1 cay kasigi kimyon

2 dilim bayat ekmek

1 tath kasidi tuz

Mercimekleri ayiklayin ve yikayin. Bes bardak suyu tencereye dokiin ve mercimekleri ilave edin. Kaynadiktan
sonra altini iyice Kisip yarim saat pigirin ve sonra suyuyla beraber stizekten gecirin. Ayri bir tencereye yagdi koyun
ve pembelestirin, yavas yavas stizdigintz sulu mercimegi ekleyin ve patir patir olmamasi igin telle iyice
karstinin. Tuzunu ilave edin, eder koyu olursa biraz su ilave edebilirsiniz. 20 dakika sireyle hafif ateste pisirin.
Servis yaparken, kip seklinde dograyip kizarttiginiz ekmekleri ve kimyonu ekleyin. Limonda sikabilirsiniz.
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