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SUZME MERCIMEK CORBASI

https://www.cumhuriyet.com.tr

1 su barda@i kirmizi mercimek
1 adet sogan (dogranmig)

1 adet havug (dogranmig)

1 adet patates (dogranmig)
1,5 litre su veya et/tavuk suyu
2 yemek kagsigi zeytinyagdi

1 yemek kasigi tereyagi

1 tath kasidi tuz

1 cay kasigi karabiber

1 ¢ay kagigi kimyon

Uzeri icin:

1 yemek kasigi tereyagi

1 tath kasidi pul biber

Kuru nane (istege bagl)

Bir tencereye zeytinyadini alin ve dogranmig sogani ekleyerek kavurun.

Soganlar hafif yumusayinca dogranmis havug ve patatesi ekleyin. 2-3 dakika karigtirarak kavurun.
Yikanmig mercimekleri ekleyin ve birka¢ dakika daha kavurmaya devam edin.

Tencereye suyu veya et/tavuk suyunu ekleyin. Orta ateste kaynamaya birakin.

Gorba kaynadiktan sonra ocagi kisarak sebzeler yumusayana kadar yaklasik 25-30 dakika pisirin.
Pisen corbayi blenderdan gegirerek pirizsiz bir kivam elde edin. Daha ince bir kivam isterseniz stizgegten
gecirebilirsiniz.

Tuzu, karabiberi ve kimyonu ekleyip karigtirin.

Kiguk bir tavada tereyagini eritin. Pul biberi ekleyerek birka¢ saniye kavurun. Arzu ederseniz kuru nane
ekleyebilirsiniz.

Hazirladidiniz gorbayi kaselere alin ve Gzerine hazirladiginiz sosu gezdirin. Sicak servis yapin.
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