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SUZME MERCIMEK CORBASI

1 corba kagigi Icim Tereyadi

1 adet blyUk boy sogan

25grun

50 gr yesil veya kirmizi mercimek
1 adet havug

1 litre et suyu

1 cay kasig tuz

1 cay kasigdi taze ¢ekilmis karabiber
1 cay kasigi nane

Limon suyu

Kruton (Sus)

Pul biber (Sis)

Tencerede icim Tereyagr'ni eritin.

Soganlar kipler halinde dograyarak orta ateste kavurmaya baslayin. Renkleri donmeye basladiginda unu ilave
edin.

Yikayip ayikladiginiz mercimekleri ve ince dilimlediginiz havuglar ekleyin. Mercimek ve havuclar hafif
yumusayana kadar soteleyin.

Et suyunu, tuzu ve karabiberi ilave edin. Kisik ateste yaklasik 20 dakika pigirin.

Son 5 dakika naneyi ekleyin ve karistirin. Bir tagim daha kaynattiktan sonra ocaktan alin ve 5 dakika dinlendirin.
Blender yardimiyla pUriizsiiz hale getirin ve stizgecten gegirin.

Kaselere paylastirin, Gzerinde kruton ve pul biberle tercihe bagl limon suyu sikarak servis edebilirsiniz.

Not : Naneyi corbaya aci bir tat vermemesi icin son 5 dakikada eklemeye 6zen gdsterin.
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