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SUZME MERCIMEK CORBASI

2 su bardadi mercimek
4 su bardagi su

5 su bardagi tavuk suyu
1 ¢corba kasigi tereyag
4 corba kagig! sivi yag
1 gorba kagiJ! vegeta
Uzeri Igin:

Limon

Karabiber

Pul biber

Kuru nane

Mercimegi yikayalim, tencereye yaglarla ve sebzeli ve tuzlu bir gegni olan vegetay ilave edelim.
Uzerine dort bardak su ilave edip, kaynamaya birakalim.

Suyunu gekip azalinca, tavuk suyunu dokelim,

Tavuk suyu yoksa iki tane bulyon kullanabilirsiniz,

Gorbamiz yumusayincaya kaymak gibi oluncaya kadar pisirelim.

Arada kanigtiralim ki dibi tutmasin,

lyice kaynayan ¢orbayi ocaktan alalim.

On dakika bekletelim.

Daha sonra iri delikli bir stizgegten gegirelim,

tekrar daha sik delikli bir siizgecten gegirelim.

Silizdigumiiz gorbayi, tekrar ocada koyarak isitalim.

Sonrasinda servis yapilacagi zaman limon, diledidiniz baharatlari ilave edelim.
Siizme ¢orbamiz igmeye hazirdir.
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