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SUZME MERCIMEK CORBASI

1 bardak kirmizi mercimek
1 sogan

2 dig sarimsak

3-4 kaslk siviyag

2 kaslk un

4 bardak sicak su

2 bardak sicak et suyu
Yarim limon suyu

1 tath kagig tuz

Sosu lgin:

1 kasik tereyag!

1 tath kasidi pulbiber

ince ince dogradiginiz sodani ve ezdiginiz sarimsagi siviyagda kavurun. Unu ilave edip kokusu gikana kadar
kavurun.

Yikayip suyunu stizdiguntz mercimegi ilave edip karistirin. Et suyunu ve suyu ekleyip orta ateste mercimekler
iyice yumusayana kadar pisirin

Blenderdan gegirdiginiz corbay! daha sonra siizgegten gegirin. Son olarak tuzunu ve limon suyunu ilave edip
karigtirin. .

Sosu igin tereyagini tavada eritin. Igine pulbiber ilave edip karistirin. Gorbanin igine sosu dékip karistirin.
Gorbanizi sicak servis edin.
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