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SUZME MERCIMEK CORBASI

1 su barda@i kirmizi mercimek
1 adet orta boy kuru sogan

1 adet orta boy patates

1 kahve fincani sivi yag

Tuz

5 bardak su, et suyu karigimi
2 yemek kagsigi tereyagi

1 yemek kagigi un

Bir tencereye siviyag konur, ates yakilir.

Yag biraz isininca Uzerine kiglk dogranmig sogdan ve kiguk dogranmig patates eklenerek biraz kavrulur.
Mercimek iyice yikanarak sogan ve patateslerin (izerine eklenir, bir stire beraber kavrulur.

Uzerine su, etsuyu karisimi ve tuz konarak kaynamaya birakilir.

Gorba tamamen pigince taneleri ezerek elekten gegilir.

Bir tavada tereyagi eritilir, un eklenir, tuz katilir bir stire kavrulur.

Kavrulan meyane ¢orbaya eklenir, bir sire daha kaynatilir.

Sicak servis yapllir.
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