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SUZME MERCIMEK CORBASI

1,5 su bardagdi kirmizi mercimek
2 su bardag tavuk suyu
2 su bardagi su

1 adet orta boy sogan

1 adet orta boy patates

1 adet orta boy havug

1 yemek kagigi un

1/2 yemek kagsidi tereyagi
1 yemek kasigi sivi yag

1 cay kasig tuz

1 cay kasig! karabiber

Patatesin, havucun ve soganin kabuklarini soyun.

Tim sebzeleri orta kalinlikta ve buytklikte dograyin.

Mercimekleri bol suda yikayin.

Bir tencerenin igine tereyadi ve sivi yagi alin. Eritin.

Icine soganlari ilave edin kavurmaya baslayin. Ardindan havug ve patatesleri de ekleyerek kavurmaya devam
edin.

Uzerine mercimekleri, tavuk suyu ve suyu ekleyerek kaynamaya birakin.

Sebzeler iyice yumusayip, mercimekler pistiginde blenderdan gegirin. Tekrar ocagda alin.

Ayr bir yerde tereyadi ve unu kavurun. Gorbadan yarim kepge kadarini igine aktarin ve karisimi gorbaya aligtirin.
Elde ettiginiz karigimi yavas yavas ¢orbanin icine dokin ve karistirin. Yaklagik 2-3 dakika daha bu sekilde
pisirdikten sonra ince delikli bir sizgegten gegirin.

Gorbaniz hazir.

Not: Gorbanizi hi¢ un kavurmadan hazirlayabileceginiz gibi sebzeleri kavurma asamasinda da igine ilave
edebilirsiniz.
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