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SUZME MERCIMEK CORBASI

1,5 su bardagi kirmizi mercimek
3 litre su

2 yemek kasigi un

1 adet kuru sogan

2 yemek kasigi piring

1 tath kasidi kuru nane

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi kirmizi pul biber

1 adet limon

Bir gorba tenceresinde, tereyagini ve unu pembelesinceye dek karigtirarak kavurun. Gorbanin suyunu koyun.
Ayiklayip yikadiginiz mercimekleri ve piringleri katin. Sodani soyup, yikayin ve bitin olarak gorbanin suyuna
birakin. Karigtirarak orta ateste kaynayincaya dek pisirin. Gorbayi ya tel slizgegten gegirin ya da el blender'iyle
iyice ezin. Tuzunu ekip, pul biber ve nane serpin. Bir tagim daha kaynatin.

Corba kaselerinin yanina birer dilim limon koyarak, ¢orbayi servise sunun.
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