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SUZME KIRMIZI MERCIMEK CORBASI

http://www.hurriyet.com.tr

1 su barda@i kirmizi mercimek
1 adet sogan

1 adet havug

1 adet limon

1 yemek kasigdi tereyadi

1 kasigi un

1 cay kasigi kimyon

1 tath kasidi pul biber

1 tath kasidi kuru nane

4 su bardag et suyu

Bir tencereye tereyagi ve kiyilmis sogani koyup orta ateste ¢ok fazla pembelestirmeden kavurun. Unu ilave edip
bir iki kez un ile birlikte karigtirin. Tencereye et suyunu da koyduktan sonra ayiklanmig, yikanmis mercimek ile
kip kip dogranmis havucu ilave edin. Mercimek ve havug ezilinceye kadar pigirin. Karisim pigince stizgecten
ezerek gegirin. Stzllmusg kismi tekrar tencereye koyup, kimyonu da ilave ederek kaynatin.

Uzerine az sivi yag ile kizartilmig pul biber ve kuru nane dékerek servise sunabilirsiniz. Yaninda dilimlenmig
limon ve kruton vermeyi unutmayin.
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