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SUZME BEYAZ PEYNIRLI SEBZE CORBASI

250 gr igim Stizme Beyaz Peynir
1 tatl kasidi Igim Sef Krema
1 adet kabak rendesi

1 adet havug rendesi

1 adet patates rendesi

2 corba kagsiJi taze sogan

3 su bardagi sebze suyu

1 su barda@i tavuk suyu

1 tath kasidi un

2 corba kasigi zeytinyagi

1 demet feslegen

1 tath kasigi tuz

Sebze suyu ve tavuk suyunu bir tencere icine alin. 1 tatl kasigi un ve tuzu ilave ederek iyice karistirin. Ayri bir
kapta sogani, zeytinyagini, rendelenmis kabak, havug ve patatesi kaynamakta olan bu suyun igerisine ekleyin.
15 dakika kadar kisik ategte kaynatmaya devam edin. Sebzeler yumusadiktan sonra bir kepge ¢orbanin
suyundan ayirin. Igine siizme beyaz peyniri rendeleyip ekleyin. Bu hazirladiginiz peynirli karisimi da ¢orbaya
ekleyin. Gorbanin altini kapatin.

Bir ¢orba kasi@i Igim Sef Krema ile bir demet dogranmis feslegeni gorbanin igine ekleyerek servis yapin.
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