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SUZME BEYAZ PEYNIRLI POGACA

1 ¢ay bardagi I¢im Yogurt

1 yumurta

1 fincan zeytinyagdi

2 ¢corba kagidi Igim Tereyagi
300 grun

1 paket kabartma tozu

250 gr Igim Stizme Beyaz Peynir
1 cay kasigi tuz

Uzeri Igin:

1 yumurta sarisi

30 gr ¢orekotu

igim Yogurt, yumurta, zeytinyag, igim Tereyagi ve tuzu bir kabin igerisine koyun ve iyice karistirin.
Daha sonra azar azar un ve kabartma tozunu ilave ederek ¢ok yumusak bir hamur elde edin.
Hazirladiginiz hamuru ceviz blyikliginde esit pargalara bolin.

Hamur pargalarinin igerisine Igim Stizme Beyaz Peynir’i koyarak kapatin.

Uzerlerine yumurta sarisi siriin ve ¢orek otu serperek 175 derece isitilmig firinda 35 dakika pisirin.

Not: Arzu ederseniz podacalarin igine koydugunuz icim Siizme Peynir'e 1 corba kasigi dolusu dogranmis
dereotu ekleyebilirsiniz. Pogaga hamurunuzun ¢ok yumusak olacagi igin hamuru sekillendirmek igin elinize bir

miktar zeytinyagdi stirmeniz tavsiye olunur.
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