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SUZME BEYAZ PEYNIRLI OTLU POLENTA

250 gr igim Stizme Beyaz Peynir
1 ¢corba kasigi Icim Tereyadi
250 gr polenta veya irmik

1 yumurta sarisi

1.51tsu

1 demet maydanoz

1 tath kasidi kuru nane

1 cay kasigi tuz

Bir tencerenin icine soguk suyu ve 250 gr irmigi ilave edin. Irmig@i iyice karigtirdiktan sonra tencereyi atese
koyun. Karistirarak 15 dakika kadar ¢ok kisik ateste pisirmeye devam edin. Daha sonra tereyagi ve siizme
beyaz peyniri ekleyin. _

10 dakika daha tencereyi kapagi kapali bir sekilde kisik ateste pigirin. Irmikler tamamen pistikten sonra atesin
altini kapatin. Bu arada igine 1 yumurta sarisi ilave edin. Dogranmig maydanoz, kuru nane ve tuzu da ekleyip
servis yapin.
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