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SUZME BEYAZ PEYNIRLI MISIR UNLU EKMEK

250 gr igim Stizme Beyaz Peynir
2 corba kagigi Igim Yogurt
1 tath kasidi Icim Tereyagi
2 adet kabak rendesi

3 adet yumurta

1 adet kabartma tozu

4 corba kasig misir unu

2 ¢orba kasiJi un

1 fincan zeytinyag

1 demet dogranmis dereotu
1 tath kasidi tuz

Kabaklari rendeleyin ve fazla sularinin ¢ikmasi igin bir stizgecin iginde 5 dakika bekletip, iyice sikin. Daha sonra
slizme beyaz peynir, yodurt, yumurta, rendelenmis kabak, misir unu, zeytinyagd, tuz, un ve kabartma tozunu kek
kivamina gelecek sekilde karistirin.

Bir firin tepsisine 1 tath kasigi kadar tereyadi sdriin. Harcinizi igine yerlestirdikten sonra 170 derece 1sitiimig
firnda yaklasik 45 dakika kadar pigirin. Pistikten sonra kare kare keserek servis edin.
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