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SUZME BEYAZ PEYNIRLI KARABUGDAYLI KOY
CORBASI

250 gr igim Stizme Beyaz Peynir
1 corba kasigi Icim Tereyagi

1 fincan karabugday(haglanmig)
1 adet yumurta sarisi

2 su bardagi tavuksuyu

1 corba kasigi un

2 su bardagi su

2 tatl kagigr kuru nane

1 tath kasigi tuz

1 cay kasigi kirmizi pul biber

Bir corba kasigi un ve tereyadi hafifce pembelestirin. Daha sonra igine tavuk suyu ve su ilave edin. Kaynamaya
basladiktan sonra 1 fincan haglanmig karabugday ekleyin. Kuru nane, pul biber ve tuz ilave edin.

Bug@daylarin iyice pistigine emin olduktan sonra 1 yumurta sarisi ile 250 gr rendelenmis slizme beyaz peyniri
karistirip gorbaya ilave edip hemen ategten alin.
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