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SUYUNDAN LEZZETLI PILAV

2 su bardagi piring

Yarim su bardagi arpa sehriye
250 gr dana kugbagi

1 adet sogan

1 adet sivri biber

1 adet domates

4 su bardagi su

1 tath kasidi tuz

1 dolu corba kasigi tereyagi

Kusbag! dana eti diidiklii tencereye konur. Uzerine kabaca dogranmis sodan, biber, domates ve su eklenir.
Kapag kapatilir. yaklagik 20 dakika haslanir. Sonra su slizgegten gegirilerek bir kenara konur. Bagka bir
tencereye tereyagi ve arpa sehriye konur, pembelesene kadar kavrulur. Uzerine yikanmig ve suyu sizilmis
piring ilave edilir. Bir ka¢ dakika kadar kavurduktan sonra slzilen su eklenir. Kapak kapatilir, kaynayinca ates
azaltilir, yaklasik 15 dakika pigsirilir. Ates kapatilir, yarim saat dinlendirildikten sonra etle birlikte servise sunulur.
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