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SUYUN SERVISE HAZIRLANMASI

Suyun canl yagamindaki énemi herkesce bilinmektedir.

Igme suyu yeralti kaynagindan gikan, tortusuz, renksiz ve tatsiz sudur. _
Iilebilecek suda bu 6zelliklerden bagka sagliga zararl bakteriler, yabanci maddeler de bulunmamalidir. Igme
sulari piyasaya sige suyu adi altinda renksiz cam, pet gsigse ve damacanalarla sirilebilir. Suyun agzi dig ortam ile
temasi kesecek sekilde plastik veya folyo kapakla kapatiimalidir. Igecek servisinde ve buz yapiminda
kullanilacak olan suyun sertlik derecesi ve kirecli olup olmadigi énemlidir.

Suyun servise hazirlanmasinda dikkat edilecek noktalari sdyle siralayabiliriz:

Su servisi konudun sag tarafindan yapilimaldir.

Su servisi yapllirken pegete sol elde taginmali, bir konuktan digerine gecerken, srahi agzindan akan sular
silinmelidir.

Servis edilecek su, yeterince soguk veya konugun istegine uygun bir 1sida olmalidir.

Sise ile yapilan su servislerinde gerek cam sise folyosu, gerekse plastik sise kapagi konugun gézu énlinde
aclimalidir.

Gerek surahi ile yaplilan serviste gerekse sise ile yapilan serviste suirahi veya sise bardaga deddirilmeden
bardagin 2/3[?)i doldurulmalidir.
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