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SUYLA HAZIRLANAN KEKLER

Bir kek harci hazirlarken sit kullanirsaniz daha akigkan bir harca sahip olur.

Pistikten sonra daha kabarik, puf puf olmus bir kek elde edersiniz.

Yodurt kullanirsaniz da i¢i hafif islak kivamli, daha yogun lezzetli kekler elde etmis olursunuz.

Kek harcindan yogurt ya da siti ¢ikardiimizda geriye alternatif birka¢ malzeme kaliyor aslinda. Portakal suyu
gibi meyvelerin sulari, ¢cay ya da su ilave etmek. En basiti su eklemek aslinda. Keklerinizin i¢erisine su ilave
etmeniz durumunda keklerinizin daha stingerimsi bir kivamda pistigini de g6zlemeyeceksiniz. Kek harcina su
herhangi bir lezzet katmiyor. O ylzden kekin igerisine mutlaka bir aromatik malzeme ilave etmek gerekebilir. Bu
malzeme ne derseniz de hemen érneklendirelim. Suyla hazirladiginiz keklere; limon kabugu, portakal, ¢ikolata,
kakao, vanilya kullanmak sahane bir lezzet katacaktir. ]

Suyla hazirlanan keklerin bir diger 6zelligi de daha uzun stre tazeliklerini koruyabiliyor olmalar. Igerisinde sit
drdnleri olmadiJi igin dayanma sureleri daha da uzun olabiliyor. Kek tariflerinizde su kullanacaginiz zaman tarifte
belirtilen sut ya da yogurt miktari kadar ilave etmenizi dneririz.
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