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SUTTE YUMURTA SARISI

0.5 litre s(t

1 adet vanilya

5 adet yumurta sarisi
1 paket fruktoz

S0tu iginde vanilya gubugu ile birlikte isitin. llinmaya birakin. llininca vanilya gubugunu ¢ikarin. Yumurta sarilarini
¢irpin ve bunlari ilik siite katin. Fruktozu da ilave ettikten sonra harcinizi firina dayanikl 5 kaseye paylastirin. Bu
kaseleri 2 cm yiksekliginde iginde sicak su bulunan firin tepsisine yerlestirip, 180 °C isitilmis firinda 30 dakika
pisirin. Sonra 3 saat buzdolabinda tutun. Kaselerin iginde soduk servis yapin.
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