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SUTLU ARMUT

5 adet armut

3 bardak sit

5 adet yildiz anason

2 adet gubuk vanilya

1 cay kasigi tarcin

5 adet karanfil

4 corba kasig tozseker
Vanilya sos i¢in:

1 cay bardagi sit

2 corba kagiJi tozseker
1 paket vanilya

1 cay bardagi krema

Sos igin 1 cay bardagi siit, 2 gorba kasidi tozseker, 1 paket vanilya ve 1 gay bardagi kremayi bir tencerede
karistirarak kaynatin. Sogumasi igin bir kenarda bekletin.

Diger yanda, anason, vanilya, tarcin, karanfil ve tozsekeri sitle birlikte tencereye alip kaynatin.

Armutlar soyup tencereye alin. Armutlari, siitli gektirerek pisirin. Sonra oda sicakliginda sogutun. Vanilya sos ile
servis yapin.

Not: istege bagli olarak armutu dondurma ile de servis yapabilirsiniz.
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