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SUTTE ARMUTLAR

4 adet Santa Maria armut
3,5 su bardagi sit

100 gram tozseker

Yarim ¢cubuk targin

Yarim ¢ubuk vanilya

Sos igin:

1 ¢corba kasigi nisasta

1 corba kasigi soguk su

Sit, tozseker, targin ve vanilyayi bir tencereye alin. Karistirip kisik ates Gzerinde kaynamaya birakin. Armutlarin
sapini kesmeden kabuklarini soyun. Sekerli siit kaynadiinda armutlari tencereye dizin. Arada bir armutlari
cevirerek, kisik ateste yaklasik 20-25 dakika kaynatin. Armutlar yumusadiginda tencereyi ocaktan alin.
Armutlar sOtten karisimdan ¢ikartip servis tabagina dizin. Sos i¢in tencerede kalan karigima nisasta ve soguk
su ilave edin. Kisik ateste kivam alana dek pigirin. Armutlar soguyunca sosu Uzerlerine gezdirip servis yapin.
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