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SÜTSÜZ YUMURTASIZ KEK

1 su bardağı toz şeker
1.5 su bardağı yoğurt
Yarım çay bardağı sıvı yağ
1.5 su bardağı un
Kabartma tozu
Vanilya
2 yemek kaşığı limon suyu

Yoğurt, sıvı yağ ve şekeri iyice çırpıyoruz. Unu, kabartma tozunu ve vanilyayı, limon suyunu ekleyip, kısa süre
çırpıyoruz. Yağlanmış tepsimize harcımızı döküyoruz. Önceden ısıtılmış 180 derecelik fırında pişiriyoruz.
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