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SUTSUZ YUMURTASIZ KAGITTA KEK
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1 olgun muz (Buiyuk boy)

1 gay bardagi toz seker

1 gay bardagi sicak su

1/2 gay bardagi zeytinyagi

1 cay kasigi sirke

1 tath kasigi portakal kabugu rendesi
1 paket vanilya

1 tath kasigi kabartma tozu

1.5 su bardagi un

Karistirma kabinin igerisinde muzu ve sekeri ¢atalla iyice ezin. Mikserin yliksek devriyle seker eriyene kadar
¢irpin. Sicak su, zeytinyagi, sirke ve portakal kabugu rendesini ekleyin. Son olarak kabartma tozu, vanilya ve
unu ekleyip ¢irpin. Yaglanmis mu n kaliplarina veya klictik mu n kagitlarina esit miktarda, tizerinde 1 parmak
bosluk kalacak sekilde paylastirin. Onceden isitimis 180 derece firinda tizerleri kizarincaya kadar pisirin.
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