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SUTSUZ OVMAC CORBASI (KOCAELI)

Kocaeli Blyuksehir Belediyesi

Un 1 kase

Tuz 1 tath kasigi
Sogan 1 adet, orta boy
Su 4 su bardagi

Salca 1 yemek kasig
Nane 1 tath kasigi
Yag 2 yemek kasig!

1 Kése un ve 1 tath kasigi tuz parmak ucu su ile islatilarak yari un yari hamur bir hal alincaya kadar yogrulur.
Cok sert bir hamur olur. Avug igine biraz un, bir miktarda hamur alinarak iki el arasinda ufalanir ve [2lumacg[?|
hazirlanir.

Bir tencerenin igine 2 yemek kasigi yag konarak igine ince kiyilmig 1 adet sodan atilarak kavrulur.

Daha sonra 1 yemek kasidi sal¢a ve 4 bardak su konur. Su kaynadiktan sonra hazirlanan 1 kdse umag suyun
icine dokllUr ve pismeye birakilir.

Ocaktan inmeye yakin Gzerine 1 tatl kasidi kuru nane dokilur. Kisa bir siire daha kaynadiktan sonra ocaktan
indirilerek servis yapllir.
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