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SUTSUZ KREP

Geyrek su bardagi su
1 cay bardagi sivi yag
1 cay kasigi tuz
1 su bardagi un
2 adet yumurta

Yumurtalari bir kabin igine kirin ve giizelce ¢irpin. Uzerine su ve sivi yagini ekleyerek karigtirmaya devam edin.
Sirasiyla un ve tuz ilave edin. lyice ¢irptiktan sonra kabin Uizerini hava almayacak sekilde kapatarak,
buzdolabinda 10 dakika dinlendirin.

Yapismaz tavayi hafifce yaglayin. Karisimdan 1 kepge tavaya dokun, hizlica tavayi gevirerek her yere guizelce
yayllmasini saglayin. Bir ylzeyi pistikten sonra gevirerek diger yizeyini de pisirin. Bu iglemi elinizdeki harg
bitirene kadar tekrarlayin.

Not: Kivaminda sorun yasarsaniz karisima yarim su bardagi kadar daha un ilave edebilirsiniz.
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