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SUTSUZ KOKULU KREMA

Kullanilacak malzeme:

1 su bardagi tozseker

200 gr tereyagi

6 yumurta

Istenilen tlrde serbet esansi.

Yapiligt:

5 bardak su ve 1 su bardagi tozseker bir tencereye konur, seker eriyinceye kadar karigtirilir. Seker eriyince
istenilen herhangi bir serbet esansindan birkag damla damlatilir (istenirse rendelenmis portakal kabugu, limon
kabugu, hatta vanilya katilabilir), serbet koyu bir kivama gelinceye kadar kaynatilir. Diger tarafta yumurtalarin
sarisi iyice ¢irpilir. Serbet kivamini bulunca, sicak serbet azar azar katilir, yumurtalar ¢irpilir ve karisim iyice
birbirine yedirilir. Sonra bu karisimin oldudu porselen ké&se, hafif atege konmus icinde kaynar su bulunun genis
bir tencerenin igine oturtulur. Karisim koyulasip kaynayacak dereceye gelinceye kadar benmari usulliyle pisirilir.
Krema kaynayacak duruma gelince benmariden alinir ve girpilarak krema haline getiriimis tereyadi azar azar
yumurtali kremaya katilip iyice karigtirilir, birbirine yedirilir. Sogutularak servis yapilir.
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