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SUTSUZ KESTANE PURESI

Kestane
toz seker
su
vanilya

Kestanelerin dig kabuklarini ayiklayiniz. Sonra bunlari kaynamakta olan suyun i¢ine atip, 8-10 dakika suda
biraktiktan sonra stizerek sudan gikarmiz. I¢ kabuklarini da ayiklayiniz. Bu gekilde temizlenmis kestaneleri
tekrar tencereye koyunuz. UstlnG Ortecek kadar su ilave ettikten sonra kestaneler iyice yumusayincaya kadar
hasliyarak pisiriniz. Pisen kestanelerin suyunu stiziiniz. Bunlari presten gecirerek plre haline getiriniz. Bunlari
tekrar tencereye koyarak, Ustiine toz seker, su ve vanilya tozunu ilave ediniz. Hafif ateste karigtirarak sekerin
erimesini temin ettikten sonra ptrd koyu bulamag haline gelinceye kadar 10-15 dakika pismeye birakiniz. Pisen
pure soguyunca kase veya kavanoza koyunuz.

Not: Bu pireyi pasta Ustine kullanabileceginiz gibi, dogrudan dogruya servis de yapabilirsiniz.
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