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SUTSUZ KEK

4 yumurta

1 su bardagi toz seker

1 su bardag sivi yagi

2 su bardagi un

1 su bardagi su

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

1 adet portakal (kabugunun rendesi)

Karigtirma kapina oda sicakliyinda olan yumurtalari koyun Yumurtay! iyice ¢irptiktan sonra tzerine toz sekeri
ekleyin ve kdpUk kopuk kivamina gelene kadar ¢irpin. Ardindan kdpUren karigima sivi yag, su ve portakal
kabug@u rendesi ilave ederek ¢irpma islemine devam edin. Bu asamadan sonra unu, kabartma tozunu ve
vanilyayi ayri bir kasenin i¢ine eleyerek ilave edin ve kasik yardimiyla glizelce karistirin. Kuru malzemeleri
yumurtayla hazirlanan sivi karigimin tzerine ekleyerek koyu ve 6zlu bir hamur elde edene kadar ¢irpmaya
devam edin.

Kati yag ile kekin pisecegi kalibi glizelce yagladiktan sonra un serpistirerek her tarafini unlayin. Fazla unu
silkeleyin ve daha sonra hazirlanan sttstz kek harcini yaglanan kaliba bosaltip, harcin diizgln bir sekilde
yayiimasi i¢in iki elle ortasinda kalibi sallayin.

Onceden isitilmis 175 derecelik firinda ortalama 45 dakika pisirin. Daha sonra servis tabagina ilk sicagi ¢ikinca
aktarin.
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