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SUTSUZ BROKOLI CORBASI

1 adet kuru sogan

2 dig sarimsak

Yarim ¢ay bardagi zeytinyag!
1 adet brokoli

1 tath kasidi kekik

3,5 - 4 su bardag sicak su

1 tath kasigi karabiber

1 adet limon suyu

1 tath kasidi tuz

Brokolileri parcalayip yikayin.

Sogani ¢ok ince olmayacak sekilde dograyin.

Sarimsaklari rendeleyin.

Zeytinyagini tencerede kizdirip soganlari ekleyin ve kavurun.

Kekigi ve sarimsaklari da ekleyip kavurmaya devam edin.

Brokolileri de ekleyip birka¢ dakika daha ¢evirdikten sonra sicak suyu ekleyip brokoliler hafifce yumusayana
kadar pigirin.

Gorbayi ocaktan alip igine limon suyu, tuz ve karabiberi ekleyin.

Corbayi el blender[?liyla ptirlizsiiz bir kivama gelene kadar ezin.

Kivami ¢ok koyu olduysa biraz daha sicak su ekleyip bir tagim daha kaynatabilirsiniz.
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