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SUTLU ZERDE

2 su bardagi sut

2 su bardagi su

1,5 cay bardag piring

3 ¢corba kagsiJi patates nisastasi
1 corba kasigi kus Gzima

1 corba kasigi cam fistig

1 su bardag seker

1 cay kasigi safran

Safranin Gzerine az su konur bekletilir. Pirincin Gzerine su konur, az suda haglanir. Kus Gzimi de suya islatilir.
Tencereye su, sit, haslanmig piring, nisasta, seker ve suyuyla birlikte safran konur. Orta ateste kivam alana
kadar karistirilarak pisirilir. En son Gz0m ve fistik eklenir, bir tagim daha pigirilir. Kaselere doldurulur. Soguyunca
Uzerine targin serpilerek servise sunulur.
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