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SUTLU YUMURTA

4 adet yumurta

2-3 bardak sit

1 corba kagigi rendelenmig kasar
1 parga limon kabugu

Tuz

Karabiber

Limon kabugunun beyazini ¢ikarip, kalan kismi iyice rendeleyin. Sonra kiiglik kaselerin her birine, birer adet
yumurta kirin. Ote tarafta, peynirle siitl iyice karistirin ve sonra bunu, kaselerdeki yumurtalarin Gstlerine dokin.
Sonra bir tepsinin yarisina kadar su doldurun, bu kaseleri o gukur tepsinin igine glizelce yerlestirin. Kaselerin
agizlanin aliminyum kagitla (¢ikolata kagidi, veya biraz daha yaglayacaginiz yagl kagitla) értin ve tepsiyi kizgin
firma koyup 10 dakika kadar pisirin. Sonra kaseleri birer birer alin, kagitlarim gikarin ve servise hazir hale
getirin.

Fotograf "gul" tarafindan génderildi. 18.03.2024
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