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VISNELI PIRINC TATLISI

1 su bardag piring

3 su bardagi sit

250 ml. krema

Bir tutam tuz

1 paket vanilya

Yarim su bardag seker
Sos igin:

1 tath kasidi nisasta

1 su bardagi su

250 gram ¢ekirdeksiz vigne
3 corba kagiJi tozseker

1 su bardag pirinci iyice yikayin. 1 tencereye situ, kremayi, tuzu, vanilyayi ve yarim su bardagi tozsekeri ve
pirinci aktarin. Kisik ateste koyulasana dek karigtirarak pisirin. Sonra kremali pirinci kaselere doldurun. Sos igin
nisastayi 1 su bardagdi suda eritin. Bir tencereye aktarin. Sekeri ve vigneleri ekleyin. Sos kivamina gelene kadar
pisirin. Kaselerdeki tatlinin tGizerine gezdirin. Soguduktan sonra servis yapin.
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