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SUTLU VE PEYNIRLI BOREK

https://www.elele.com.tr
3 yufka

400 gr lor peyniri

Yarim demet maydanoz

2 su bardag st

Tuz

Yarim su bardagi zeytinyagi

Maydanozu kiyin ve lor peyniriyle kanistirin. Siti bir kaseye alin. Zeytinyadini yavasga ekleyip tel ¢irpiciyla
¢irpin. Yufkalardan bir tanesini ki¢uk bir firin tepsisine kenarlar digari tagacak sekilde yerlestirin. Diger yufkalar
iri parcalar seklinde koparin. Yufka katlarinin arasina peynir serpip sutli sostan gezdirerek tepsiye dizin. En alta
yerlestirdiginiz yufkanin kenarlarini harcin tGzerine katlayarak kapatin. Keskin bir bigakla kare seklinde dilimleyin.
Kalan sUtli sosu yufkanin Gzerine gezdirin. Tepsiyi 6nceden isitiimig 180 derece firina yerlestirip borek kizarana
kadar pisirin. Sicak veya Ilik servis yapin.
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