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SUTLU UZUMLU EKMEK TATLISI

12 dilim bayat tost ekmegi
1 cay bardagi kuru Gzim
3 su bardagi sit

3 adet yumurta

1 su bardagi toz seker

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

Ekmeklerin kenarlari alinir. Uzerlerine tereyadi strlir. 6 adet ekmek dilimi firin kabina konur. Uzerine kuru
Uzim serpilir. Kalan 6 dilim Gzerine yerlegtirilir. Yumurta, sit ve geker iyice ¢irpilir. Ekmeklerin tGzerine dokdillr.
Onceden isitilmis 180 derece firinda kizarana kadar pisirilir.

ML® Ekmek Tatlisi icin tiklayin

© lezzetler.com tarif no:27898 » ad::Siitlii Uziiml(i Ekmek Tatlisi » génderen:kiiciik hanim « indirme tarihi:28.04.2024 - 14:52


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/sutlu-uzumlu-ekmek-tatlisi-vt19453
https://tr.ml.md/ekmek-tatlisi-vt404
http://www.tcpdf.org

