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SÜTLÜ ÜZÜMLÜ EKMEK TATLISI

12 dilim bayat tost ekmeği
1 çay bardağı kuru üzüm
3 su bardağı süt
3 adet yumurta
1 su bardağı toz şeker
2 çorba kaşığı tereyağı

Ekmeklerin kenarları alınır. Üzerlerine tereyağı sürülür. 6 adet ekmek dilimi fırın kabına konur. Üzerine kuru
üzüm serpilir. Kalan 6 dilim üzerine yerleştirilir. Yumurta, süt ve şeker iyice çırpılır. Ekmeklerin üzerine dökülür.
Önceden ısıtılmış 180 derece fırında kızarana kadar pişirilir.
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